Sede: Via Francesco Marchini, 1 - 10094 - GIAVENO (TO)
- pec: protocollo@cert.comune.giaveno.to.it
Tel. 0119326400 - Fax 0119364039

BANDO DI GARA

BANDO DI GARA D’APPALTO:
Comune di Giaveno — Procedura aperta telematica ai senti dell’art. 71 D.Lgs. 36/2023, per l'affidamento in

appalto del servizio di refezione e derrate alimentari residenza anziani comunale e dipendenti comunali.

DETERMINAZIONE A CONTRARRE:
N. 129 del 09/03/2026 del Responsabile dell’Area Servizi alla Persona del Comune di Giaveno.

STAZIONE APPALTANTE:

COMUNE DI GIAVENO, via Francesco Marchini, 1 — 10094 (Giaveno — TO) - Tel. 0119326400 — Fax.
0119364039. Codice Fiscale: 86003330015. P.IVA: 03802500011.

Mail: protocollo@comune.giaveno.to.it. PEC: protocollo@cert.comune.giaveno.to.it.
https://www.comune.giaveno.to.it/.

Codice NUTS: ITC11.

Il Responsabile unico del progetto e la dott.ssa Annalisa Rosina RAMASSO
annalisa.ramasso@comune.giaveno.to.it

Il Responsabile del procedimento per la fase di affidamento € il dott. Luca GERBINO
luca.gerbino@comune.giaveno.to.it

OGGETTO DELL’APPALTO

v' Servizio di refezione e derrate alimentari residenza anziani comunali e dipendenti comunali per il Comune di
Giaveno - CIG: BAC6AC7A4E

v" Codice CPV: 55510000-2 - Servizi di gestione mensa

CCNL: Pubbilici Esercizi, Ristorazione Collettiva e Commerciale e Turismo, codice alfanumerico unico HO5Y

<

v" Valore dell’appalto:

Importo di gara di cui 750,00 € oneridella | € 558.135,00
sicurezza non soggetti a ribasso

Importo per I'opzione di proroga di cui € 186.045,00
250,00 € oneri della sicurezza non soggetti a
ribasso

Valore globale stimato € 744.180,00

Documenti di gara: pubblicati al link https://comunegiaveno.traspare.com;

Lotto unico;

Luogo di esecuzione: GIAVENO.

Criterio di aggiudicazione: OEPV;

Durata dell’appalto: 36 mesi dalla data di stipula (piu eventuale proroga di 12 mesi).

AN NN

Sopralluogo: Obbligatorio oppure in alternativa dichiarando la conoscenza dello stato dei luoghi.

INFORMAZIONI DI CARATTERE GIURIDICO, ECONOMICO, FINANZIARIO E TECNICO
Requisiti di idoneita professionale:

v' lIscrizione nel Registro delle Imprese oppure nell’Albo delle Imprese artigiane per attivita pertinenti con quelle
oggetto della presente procedura di gara.



v" Possesso di una valutazione di conformita del proprio sistema di gestione della qualita alla norma UNI EN ISO
9001:2015 + A1:2024 o successiva nel settore della ristorazione collettiva.

v" Possesso dei seguenti sistemi di gestione della sicurezza e I'igiene alimentare e della tracciabilita nelle filiere
agroalimentari: UNI EN ISO 22000:2018 + A1:2024 o successivo e UNI EN ISO 22005:2008 o successivo, a
garanzia della qualita del sistema di gestione della sicurezza e dell’igiene alimentare e della tracciabilita
alimentare nella produzione dei pasti dalla consegna delle materie prime e dei materiali di confezionamento
alla consegna dei pasti nell’ambito della ristorazione collettiva.

v" Possesso di valutazione di conformita delle proprie misure di gestione ambientale al Regolamento EMAS o altri
sistemi di gestione ambientale conformi all’art. 45 del Reg. CE 1221/2009 e possesso di una valutazione di
conformita al sistema di gestione ambientale UNI EN ISO 14001:2015 + A1:2024 o successivo nel settore della
ristorazione collettiva idonea, pertinente e proporzionata al seguente oggetto: efficientamento del sistema di

gestione ambientale dei processi aziendali di produzione del servizio di ristorazione collettiva.

v" Possesso di valutazione di conformita delle proprie misure di gestione dell’energia alla norma UNI CEl EN ISO
50001:2018 o successivo nel settore della ristorazione collettiva idonea, pertinente e proporzionata al
seguente oggetto: sistema di miglioramento della propria efficienza energetica nei processi aziendali di
produzione del servizio di ristorazione collettiva.

v" Possesso del seguente sistema di gestione della responsabilita sociale d’impresa: SA 8000:2014 o successivo,
nel settore della ristorazione collettiva idonea, pertinente e proporzionata al seguente oggetto: sistema di
miglioramento della propria capacita di rispetto dei diritti sociali e di valorizzazione del personale in tutta la
filiera agroalimentare e nella catena produttiva.

v" Possesso del seguente sistema di gestione della salute e della sicurezza sul lavoro: UNI EN ISO 45001:2023 +
A1:2024 o successivo, nel settore della ristorazione collettiva idonea, pertinente e proporzionata al seguente
oggetto: sistema di miglioramento delle condizioni ottimali di lavoro, nonché alla riduzione del rischio di

incidenti, infortuni e malattie professionali, nel settore della ristorazione collettiva.

v" Possesso o impegno a dotarsi entro 6 giorni prima dell’avvio del servizio di centro di cottura, come meglio
specificato nella documentazione di gara e capitolato ubicato fino ad un massimo 45 chilometri dal centro della
Citta Giaveno (Palazzo Comunale), secondo il calcolo ufficiale della distanza chilometrica risultante dalla

documentazione stradale A.C.I.

Requisiti di capacita economico finanziaria:
v" ldonee referenze bancarie da parte di almeno due istituti bancari o intermediari autorizzati ai sensi del

D.Lgs. 385/1993 rilasciate in data successiva a quella di pubblicazione del bando di gara, dalla quale
risulti che I'operatore economico ha sempre fatto fronte ai suoi impegni con regolarita e puntualita e che
€ in possesso della capacita economica e finanziaria per svolgere il servizio oggetto dell’appalto.

v Fatturato specifico medio annuo nel settore ristorazione presso case di riposo RSA pari a € 200.000,00

iva esclusa riferito agli ultimi 3 esercizi finanziari disponibili.

Requisiti di capacita tecnica e professionale:
v Elenco dei servizi analoghi effettuati negli ultimi 3 anni conclusi, con indicazione dei rispettivi importi
(valore totale contratto e, se si tratta di contratti in corso, importo gia eseguito e certificabile dal
committente), date (inizio del contratto/termine del contratto e, nel caso, evidenziare che si tratta di



contratto in corso) e destinatari (pubblici e/o privati), per un importo almeno pari a quello posto a base
di gara IVA esclusa) e per una quantita di pasti annuali almeno pari a quella prevista dall’appalto.

CONTRIBUTO DOVUTO PER LA PARTECIPAZIONE ALLA GARA: | concorrenti effettuano, a pena di esclusione, il
pagamento del contributo previsto dalla legge in favore dell’Autorita Nazionale Anticorruzione per un importo
pari a €. 77,00 secondo le modalita di cui alla delibera ANAC n. 621 del 20 dicembre 2022 pubblicata sul sito
del’ANAC nella sezione “contributi in sede di gara” e allegano la ricevuta ai documenti di gara.

L'operatore economico puo acquisire tutte le informazioni utili sulle modalita di versamento del contributo al
seguente link: https://www.anticorruzione.it/-/gestione-contributi-gara?redirect=%2Fper-le-imprese.

PROCEDURA

v" Tipo di Procedura: APERTA art. 71 del D.Lgs 36/2023;

v" Trasmissione della documentazione: piattaforma Telematica del portale Traspare accessibile all'indirizzo
https://comunegiaveno.traspare.com ;

v" scadenza fissata per la ricezione delle offerte: 16/04/2026 ore 12:00;

v"  lingua: Italiano;

v/ periodo minimo durante il quale I'offerente & vincolato dalla propria offerta: 180 giorni dalla data di
presentazione delle stesse;

v'  data, ora e luogo di apertura delle offerte: 20/04/2026 ore 10:30. La seduta di gara si svolgera in modalita
da remoto e sara tracciata in via telematica.

INFORMATIVA SULLA PRIVACY

Si informa che i dati raccolti sono trattati per finalita istituzionali, al fine di procedere all’espletamento della
presente procedura e saranno conservati per il tempo necessario all’espletamento della presente procedura e
conformemente alle disposizioni in merito alla conservazione della documentazione amministrativa.

| dati raccolti possono essere comunicati alle competenti amministrazioni e autorita per i controlli sulle
autocertificazioni ai sensi dell’art. 71 del DPR 445/2000 e per |'esecuzione di ogni adempimento previsto dalla
normativa vigente nazionale e comunitaria.

Il titolare del trattamento dei dati & il Comune di Giaveno.

Il trattamento dei dati avverra nel rispetto dei principi di correttezza, liceita, trasparenza, in applicazione di
quanto disposto dal predetto Regolamento in modo da assicurare la tutela della riservatezza dell’interessato,
fatta salva la necessaria pubblicita della procedura di gara ai sensi delle disposizioni legislative vigenti.

Il trattamento dei dati potra essere effettuato sia manualmente sia attraverso I'ausilio di mezzi elettronici.
Alcuni dati potranno essere pubblicati on line nella sezione Amministrazione Trasparente in quanto necessario
per adempiere agli obblighi di legge previsti del D.Lgs. n. 33/2013 - testo unico in materia di trasparenza
amministrativa.

Con la presentazione dell’offerta il proponente acconsente al trattamento dei dati.

IlRUP
Annalisa Rosina Ramasso



